
DESSERT



TIRAMISÙ 1,3,7

BAVARESE AL COCCO CON CRUMBLE DI
CIOCCOLATO E MANDORLE, E CREMA
INGLESE ALL’ANANAS 1,3,7,8
Coconut bavarois with chocolate and almond
crumble, served with pineapple crème anglaise

BRICIOLE DI CAPRESE AL
CIOCCOLATO BIANCO, MOUSSE DI
LIMONE E FRAGOLE FRESCHE 1,3,7,8
White chocolate Caprese crumble with lemon
mousse and fresh strawberries

SCOMPOSTO DI BABÀ E SFOGLIATELLA
RICCIA VUOTA SERVITI CON
CHANTILLY E NUTELLA 1,3,6,7,8,12
Deconstructed babà and empty sfogliatella riccia,
served with Chantilly and Nutella

CANTUCCINI FATTI IN CASA
& VIN SANTO DI CARATELLO 1,3,7,8,12
Home-made Cantuccini biscuits with
sweet Vin Santo

ANANAS AL NATURALE
Pineapple

FRAGOLE E FRUTTI DI BOSCO
CON GELATO ALLA CREMA 1,3,5,6,7,8
Strawberries and red fruits
(with custard ice-cream +2€)

9€

10€

12€

12€

12€

8€

10€
12€

PER CONCLUDERE
CON UNA NOTA DOLCE



COPPA LA LOGGIA 3,5,6,8
Fragola, limone e mango
Strawberry, lemon and mango
 
COPPA POGGI 3,5,6,7,8
Cioccolato, nocciola e pistacchio
Chocolate, hazelnut and pistachio
 
COPPA DAVID 3,5,6,7,8
Crema e amarene
Custard and black cherries on top
 
COPPA LA CARRAIA 3,5,6,7,8
Sinfonia La Carraia – crema variegata
con salsa d’arancia e fondente
Custard variagated with orange and dark
chocolate

→ COMPONI LA TUA COPPA
(MAX 3 GUSTI)
Create your cup (max 3 flavours)

SINFONIA CARRAIA 3,5,6,7,8
Crema variegata con salsa d’arancia e fondente
Custard variegated with orange
and dark chocolate

CREMA 3,5,6,7,8
Custard

CIOCCOLATO 3,5,6,7,8
Chocolate

LIMONE 3,5,6,8
Lemon

PISTACCHIO 3,5,6,7,8
Pistachio

FRAGOLA 3,5,6,8
Strawberry

MANGO 3,5,6,8

NOCCIOLA 3,5,6,7,8
Hazelnut
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8€

8€

10€

32€

40€

50€

90€

180€

175€

MOSCATO D’ASTI SCIANDOR

VIN SANTO D.O.C. FATTORIA DEL CERRO

FLORUS MOSCADELLO DI MONTALCINO BANFI

MOSCATO D’ASTI SCIANDOR 0,75 LT.

VIN SANTO DOC F. DEL CERRO 0,375 LT.

FLORUS MOSCADELLO DI
MONTALCINO BANFI 0,50 LT.

MUFFATO DELLA SALA ANTINORI 0,50 LT.

OREMUS TUKAJI ASZU 6 PUTTONYOS
(UNGHERIA) 0,50 LT.

MALVASIA DELLE LIPARI PASSITO
BARONE DI VILLAGRANDE 0,50 LT.

VINI DA DESSERT
AL CALICE

IN BOTTIGLIA

CONSULTATE
“LA GRAN CARTA”

PER ALTRI VINI!
ASK FOR THE WINE LIST!



1 Glutine | Gluten

8 Frutta a guscio:
mandorle, nocciole,
noci di acagiù, noci di
pecan, noci del Brasile,
pistacchi, noci del
Queensland | Nuts: almonds,
walnuts, hazelnuts, pecan
nuts Brazil nuts, pistachio
nuts, Queensland nuts

2 Crostacei | Crustacean 9 Sedano | Celery  

3 Uova | Egg 10 Senape | Mustard

4 Pesce | Fish 11 Sesamo | Sesame

5 Arachidi | Peanut
12 Anidride Solforosa &
Solfiti Sulfor Dioxide &
Sulfite 

6 Soia | Soy
13 Lupini | Lupins 
  

7 Latticini | Milk 14 Molluschi | Molluscs

ALLERGENI - ALLERGENS

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la
necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze
allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in

cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate.
Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze

allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

Allergens - The client is asked to inform the staff of the need to
consume foods without certain allergenic substances before

ordering. During cooking, cross-contamination can not be ruled
out. Therefore our dishes may contain the following allergenic

substances according to EU Reg. 1169/11
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